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Szawa Conference Sp. z o.0.
FUNDACJA W PRZYSZEOSC Z USMIECHEM ze Szczytna
oraz
Powiat Szczycienski

realizujg projekt pn. ,, Nowoczesne nauczanie” w ramach programu: Fundusze Europejskie
dla Warmii 1 Mazur na lata 2021-2027

Nr projektu: FEWM.06.04-17..00-0070/23

Okres realizacji projektu:01.03.2024r. — 30.04.2025r.

Grupa docelowa:

a) 30 ucznidow ZS Nr 2 w Szczytnie z kierunkow: cukiernik, kucharz, technik
zywienia i ushug gastronomicznych, zamieszkujacych powiat szczycienski w
wieku 15-20 lat.

b) 3 nauczycieli ZS Nr 2 w Szczytnie z kierunkdéw nauczania: cukiernik, kucharz,
technik zywienia i uslug gastronomicznych, zamieszkujgcych powiat
szczycienski.

Cel projektu:
celem projektu jest podniesienie jakosci ksztatcenia w Zespole Szkot Nr 2 im.
J. Sniadeckiego w Szczytnie poprzez realizacje kurséw i szkolen
zwigkszajacych umiejetnosci 1 kompetencje uczniow na lokalnym/ regionalnym
rynku pracy oraz organizacje szkolen dla nauczycieli w okresie 01.03.2024-
30.04.2025.

Zadania realizowane w projekcie:
a) szkolenia skierowane do Uczniow:
- szkolenie ,, Sprzedaz uslug gastronomicznych za pomocq mediow

spolecznosciowych” dla 30 uczniow ( 20K,10M)- 10 os. z kierunku technik
zywienia 1 ustug gastronomicznych,, 100s. z kierunku cukiernik 1 100s. z
kierunku kucharz — 16h- 8h/dzien x 2 dni- 3 grupy po 10 oséb ( 11T 2024r.-
X11.2024r.)

- szkolenie ,,Proces produkcji wyrobow czekoladowych- wielki
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czekoladowy Kurs z Igorem Zaritskim” dla 30 uczniow ( 20K,10M)- 10
os. z kierunku technik zywienia 1 ustug gastronomicznych,, 100s. z kierunku
cukiernik 1 100s. z kierunku kucharz -32h- 8h/dzien x 4 dni- 3 grupy po 10
0sob ( 111 2024r.-X1.2024r.)

- szkolenie ,,Podstawy produkcji lodow rzemieslniczych z Krzysztofem
Smoleniem” dla 30 uczniow ( 20K,10M)- 10 os. z kierunku technik
zywienia 1 ustug gastronomicznych, 100s. z kierunku cukiernik 1 100s. z
kierunku kucharz -8 x dzien — 3 grupy ( III 2024r.-X1.2024r.)

- szkolenie ,, Nowoczesne trendy w tradycyjnej kuchni molekularnej”
dla 30 ucznidéw ( 20K,10M)- 10 os. z kierunku technik zywienia i1 ushug
gastronomicznych,, 100s. z kierunku cukiernik i 100s. z kierunku kucharz -
16h -8h/ dzien x 2 dni- 3 grupy po 10 os. ( IIT 2024r.-1.2025r.)

- szkolenie ,, Nowoczesne metody dekoracji wyrobow cukierniczych-
Tort artystyczny” 30 uczniow ( 20K,10M)- 10 os. z kierunku technik
zywienia 1 ustug gastronomicznych,, 100s. z kierunku cukiernik 1 100s. z
kierunku kucharz -16h-8h/dzien x 2 dni- 3 grupy po 10 os. ( III 2024r.-
1.2025r.)

- szkolenie ,, Komunikacja interpersonalna” 30 uczniow ( 20K, 10M)- 10
os. z kierunku technik zywienia 1 ustug gastronomicznych,, 100s. z kierunku
cukiernik 1 100s. z kierunku kucharz -14h-7h x 2dni- 3 grupy po 10 os. ( III
2024r.-1V.2025r.)

- szkolenie ,, Canva- tworzenie kreatywnych projektow graficznych w
gastronomii” dla 30 uczniow ( 20K,10M)- 10 os. z kierunku technik
zywienia 1 ustug gastronomicznych,, 100s. z kierunku cukiernik 1 100s. z
kierunku kucharz -14h-7h x 2dni- 3 grupy po 10 os. ( III 2024r.-IV.2025r.)

b) szkolenia skierowane do Nauczycieli:

- szkolenie ,, Skladniki prozdrowotne wykorzystywane w cukiernictwie” dla
2 nauczycieli (2K,0M)- 8h -1 dzien

- szkolenie ,, Proces produkcji wyrobow czekoladowych- wielki
czekoladowy kurs z Igorem Zaritskim” dla 3 nauczycieli ( 3K,0M) - 32h- 8h/
dzien x 4 dni

- szkolenie ,, Podstawy produkcji lodow rzemieSlniczych z Krzysztofem
Smoleniem” dla 3 nauczycieli ( 3K,0M) — 8h- 1dzien

- szkolenie ,, Obrobka i przygotowanie czekolady na potrzeby uslug
wellnes/SPA” dla 2 nauczycieli (2K, OM) -8h x 1 dzien

- szkolenie ,, Nowoczesne metody dekoracji wyborow cukierniczych- Tort
artystyczny” dla 3 nauczycieli (3K, OM) -16h- 8h/dzien x 2 dni

- szkolenie ,, Aranzacja wnetrz pracowni cukierniczych” dla 2 nauczycieli
(2K,0M)- z -8h x 1 dzien
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Rezultaty projektu:

a) wsparcie uczniow/stuchaczy prowadzace do zdobycia umiejetnosci,
kompetencji 1/lub kwalifikacji zawodowych zgodnych z aktualnym 1
prognozowanym zapotrzebowaniem na regionalnym rynku pracy 1/lub
regionalnymi inteligentnymi specjalizacjami,

b) wsparcie uczniéw/shuchaczy prowadzace do ksztattowania kompetencji
kluczowych.

Wartos¢ projektu (calkowity koszt): 718 125,00 zi.

Dofinansowanie projektu z UE: 646 312,49 zi.

#FunduszeUE #FunduszeEuropejskie #FundUszENaZmiany #FunduszeDlaWarmiiMazur



https://www.facebook.com/hashtag/funduszedlawarmiimazur?__eep__=6&__cft__%5B0%5D=AZXmeuMKVdetpBdauCNh2yoidhAEJJROZFZ85drMzA3HjoEsENOMoeL0zhHGyLoCG3UkhtEFaxsZjS43bCAqfdTlA-Bx0YuckYtyebXAAvKAqW8e2APl3CErNOLqelVW2Yr9OcC8jJMKoyjlzLRbm3ZtW7mvCERl_9e6wEXMDJwL3Ik5J0DM7aFf7HZnwMt7__ioxXOZI6Bz1QBqsDoU1_Az&__tn__=*NK-R
https://www.facebook.com/hashtag/funduszenazmiany?__eep__=6&__cft__%5B0%5D=AZXmeuMKVdetpBdauCNh2yoidhAEJJROZFZ85drMzA3HjoEsENOMoeL0zhHGyLoCG3UkhtEFaxsZjS43bCAqfdTlA-Bx0YuckYtyebXAAvKAqW8e2APl3CErNOLqelVW2Yr9OcC8jJMKoyjlzLRbm3ZtW7mvCERl_9e6wEXMDJwL3Ik5J0DM7aFf7HZnwMt7__ioxXOZI6Bz1QBqsDoU1_Az&__tn__=*NK-R
https://www.facebook.com/hashtag/funduszeeuropejskie?__eep__=6&__cft__%5B0%5D=AZXmeuMKVdetpBdauCNh2yoidhAEJJROZFZ85drMzA3HjoEsENOMoeL0zhHGyLoCG3UkhtEFaxsZjS43bCAqfdTlA-Bx0YuckYtyebXAAvKAqW8e2APl3CErNOLqelVW2Yr9OcC8jJMKoyjlzLRbm3ZtW7mvCERl_9e6wEXMDJwL3Ik5J0DM7aFf7HZnwMt7__ioxXOZI6Bz1QBqsDoU1_Az&__tn__=*NK-R
https://www.facebook.com/hashtag/funduszeue?__eep__=6&__cft__%5B0%5D=AZXmeuMKVdetpBdauCNh2yoidhAEJJROZFZ85drMzA3HjoEsENOMoeL0zhHGyLoCG3UkhtEFaxsZjS43bCAqfdTlA-Bx0YuckYtyebXAAvKAqW8e2APl3CErNOLqelVW2Yr9OcC8jJMKoyjlzLRbm3ZtW7mvCERl_9e6wEXMDJwL3Ik5J0DM7aFf7HZnwMt7__ioxXOZI6Bz1QBqsDoU1_Az&__tn__=*NK-R

